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Ementa:  
Esta disciplina terá seu programa definido em função das pesquisas que se realizam no Departamento de História e das 
discussões prévias entre alunos e professores. 

 
 

Programa: 
A alimentação como campo de estudo multidisciplinar 
História e historiografia da alimentação no Brasil 
Formas de transmissão dos saberes culinários 
Rituais e práticas alimentares 
Alimentação e cultura material 
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