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Introducao

E farta a documentacgéo histérica que registra sténdgia de uma préatica cultural
amplamente disseminada entre os indigenas da Araazbrsaber, o consumo de bebidas

fermentadas embriagantes.

Genericamente chamadas cauint, essas bebidas poderiam ser feitas de frutos ou
raizes e utilizadas em diferentes e significativasnentos da vida cotidiana de modo que, na
sociedade Tupinamba, “nada ocorria de importangigigia social e religiosa que néo fosse
seguido de vasto consumo de certa bebida fermentadeecida pelo nome damwuint, sob

pena de ndo serem bem sucedidos em seus feitosRMEX, 1979, p. 171).

Um registro da importancia dessa pratica encomrager exemplo, nos relatos do
capuchinho francés Claude D’Abbeville, que viaj@lapAmazonia no inicio do século XVII:
Se esses indios sdo grandes dancarinos sdo aifitlaresebebedores, em verdade
ndo costumam beber sendo nos dias de reunifegafgstiomo quando matam
algum prisioneiro para comer, quando deliberamesakguerra, em suma quando se
juntam por prazer ou para tratar de negdcios imaptes, 0s quais ndo seriam bem

sucedidos se antes ndo preparassem O cauim e ndassam a vontade
(ABBEVILLE, 1975, p. 237).

Também nos escritos do jesuita espanhol CristokalAdufia, que integrou a
expedicdo de Pedro Teixeira em sua viagem ocoenad 639 pelo rio Amazonas, encontra-

se uma descricao dos varios momentos em que asagehe estavam presentes: “Com esse

* De acordo com Noelly e Brochado (1998, p. 118aufim em Tupinamba e caguy em Guarany,
definem genericamente qualquer tipo de bebida feiada embriagante, ndo considerando nem os
ingredientes nem a forma de producéao”.
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vinho celebram suas festas, choram seus mortospest seus hospedes, fazem suas
plantacdes e colheitas. Enfim, ndo h& ocasido eensqujuntem na qual ndo seja este o

azougue que os recolhe e a liga que os une” (ACUI984, p. 76).

Como préticas culturais fundamentais para a trasssnie atualizacdo da cultura e dos
valores indigenas, as beberagens carregam consigoampla gama de saberes e técnicas.
Em vista disso, elas estdo sendo compreendidas tamdo referéncia tanto as bebidas em si
mesmas, quanto a pratica do seu consumo, inteflpgeet@omo acontecimentos sociais que
permitiam a criacdo de vinculos essenciais a rejgém cultural e harmonia dos grupos,

atuando, ainda, como fator significativo na congt#io da identidade social e cultural.

As ocasibes sociais proporcionadas pelas beberaggnsaqui entendidas de modo
analogo a descricdo do moinho em que trabalhavaédééio, personagem central do livro do
historiador italiano Carlos Ginzburg (1998, p. 228)0 €, como “um lugar de encontros, de
relacdes sociais [...]. Um lugar de troca de idé&aso a taverna e a loja”. Como lugares de
encontros e relagbes sociais, esses rituais deurmanduncionavam como mediadores
culturais significativos na transmissao dos sabesaesoletividade e, portanto, na sua propria
sobrevivéncia sendo, portanto, portadores de unmaerdido educativa. A expressao
mediadores culturaig utilizada pelo historiador Serge Gruzinski (2008no instrumento
analitico dos processos de mesticagem culturalindascdes entre as culturas e a circulagéo

de saberes, imaginarios e representacdes de urmadetdo grupo.

A compreensdo da rede de saberes que atravessa @sdEas aproxima-se,
teoricamente, da acepcao de saber popular desetarplor Sergio Martinic (1994, p. 73) que
o define como um conjunto de

conhecimentos, maneiras de compreender e de ietarpgue cotidianamente
resultam ser necessarios para um adequado desemwolu social. E o acervo de

conhecimento que, entre 0s setores populares,tgaaameproducdo e producdo do
mundo social ao qual pertence. Este conhecimergpopriona um conjunto de
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objetivacdes, certezas e parametros que permitensupsto compreender sua
experiéncia e, ainda mais, fazé-la inteligivel peaemais.

Saber popular ou, simplesmente, sabedoria de wdhzs, assim, uma forma singular
de inteligibilidade do real fincada na cultura cangual determinados grupos reinventam o
cotidiano, criam estratégias de sobrevivéncia,straiem seus saberes e perpetuam seus
valores e tradicfes. Essas gentes, escreve Brdt@86, p. 20), “criam as suas proprias
estruturas de socializacdo, formam e consagrareussEoprios mestres e reproduzem, com

0s instrumentos e artificios de sua propria eduga;8ua sabedoria”.

Este artigo vai, pois, nessa direcdo. Volta-se paestudo historico de uma pratica
cultural amplamente disseminada na Amazonia cdloaiaonsumo de beberagens, embora
ainda pouco conhecida. Baseia-se em fontes higgdgomo os Relatos de Viajantes que
descrevem sobre a centralidade dessas praticasasnpropula¢des indigenas, em especial 0s
Tupinamb&, permitindo uma interpretacdo delas como acontetivse sociais
imprescindiveis na estruturacao da vida cotidiAndespeito da perspectiva etnocéntrica com
que, em geral, esses relatos captam as praticagemad, reconhece-se seu profundo valor
etnografico, sobretudo, pela riqueza de detalhesaquee descrevem o Brasil, a Amazénia, em

particular, e seus primeiros habitantes.

Teoricamente, 0 artigo ensaia uma articulacdodrgeplinar entre os dominios da
histéria, educacéo e da antropologia apoiandorses eutros, nos escritos de Sérgio Martinic
(1994) e Carlos Rodrigues Brandao (1985). Preteedeem este ensaio dar visibilidade a
pratica das beberagens como acontecimentos sGetaiebs, bem como possibilitar uma

compreensao da educacdo no qual os saberes cosideégtejam contemplados, alargando,

? Traducéo livre.

* Em sentido estrito, o termo Tupinambd, segundodreles (2003, p. 53 e 55) “refere-se a uma etnia
especifica que povoava a regido da Bahia’. Contad@scenta o autor, “0s povos da lingua Tupi
da costa brasileira — Tupiniquim, Tamoio, Caeté@utros, compartilhavam uma série de tracos
culturais”. Em vista disso, o autor acrescentaatermo Tupinambé pode “designar os falantes de
linguas Tupi que habitavam a costa brasileira eosupontos no interior, como o planalto de
Piratininga e areas proximas ao rio Sdo Franciscte -Sdo0 Paulo em direcdo ao norte, até o
Maranh&o”.
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com isso, determinada concepc¢éo que tende a lisndés saberes formais e sistematizados

do mundo escolar.

O lugar das bebidas na vida das mulheres

Para compreender o cotidiano indigena sob a luzatéstas e viajantes, vale, de um
lado, ressaltar o valor etnografico dessas naamtijpe trazem detalhes significativos da vida
indigena colonial e, de outro, alertar para o etnticsmo de suas interpretacdes e analises.

Conforme explicitou Raminelli, a l6gica de suagat@ras

prende-se aos interesses da colonizacdo e da sdovao cristianismo. Representar
os indios como barbaros (seres inferiores, quasea&) ou demoniacos (suditos
oprimidos do principe das trevas) era uma formaleggtimar a conquista da

América. Por intermédio da catequese e da coloiizags americanos podiam sair
do estagio primitivo e alcancar a civilizacdo. Esggincipios formavam uma

espécie de filtro cultural que distorcia a légicapgsia dos ritos e mitos indigenas
(RAMINELLI, 2004, p. 12).

Um olhar de perplexidade sobre as beberagens coéticgs demoniacas ou ritos

infernais pode ser encontrado, dentre tantos exxnein Claude d’Abbeville (1975, p. 239):

Nunca senti tamanho espanto como quando entrei dessas cabanas onde estava
havendo uma cauinagem; no primeiro plano se ach#@sses grandes vasilhames
de barro cercados de fogo e com bebida fumegandds adiante, inimeros
selvagens, homens e mulheres, alguns completanmeiste outros descabelados,
outros ainda revestidos de penas multicores, uitadds expirando a fumaca do
tabaco pela boca e pelas narinas, outros dancaaliando, cantando e gritando. E
todos tinham a cabeca enfeitada e a razdo taorlpsatiau pelo cauim que reviravam
os olhos a ponto de parecer encontrar-me em presgecsimbolos ou figuras
infernais.

Diante de um tal acontecimento, arremata o autor:

E se na verdade o Diabo se deleita na compantbaatee busca por meio da danga
perder as almas, ha de por certo comprazer-setamfiante nas reunides desse
miseravel povo, que sempre pertenceu pela barlpii@ crueldade e embriaguez, e
gue somente encontra satisfacdo em dancar e caguia@do se apresenta uma
oportunidade, durante dois ou trés dias em segus#ms repouso nem para dormir,
até que todos os potes se esvaziem (ABBEVILLE, 1p7339).
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Entretanto, a despeito da animalidade com a quml,geral, os indigenas eram
representados pelos europeus, era possivel encoetes, conforme afirmacédo do religioso
francés Yves d’Evreux, “vestigios da natureza, camsopedras preciosas se acham nas
encostas das montanhas” (2002, p. 133). Um exedgdee vestigio da natureza ou ordem
divina estava em sua organizacdo por classes ds&dade idades”, espécie de ciclo vital
explicativo dos diferentes papéis sociais de horeemsilheres. Entre esses graus, destacarei,
principalmente, os relativos as mulheres a fim el@atcar o lugar ocupado pelas bebidas em

suas vidas.

Primeira classe de idadera comum a homens e mulheres posto que ao nascere

pouco diferiam entre si, sendo chamados desdeajam $lo ventre materno geita.

Segunda classée idadeestendia-se até o sétimo ano apds 0 hascimerasidocem

gue comecavam as distin¢cdes (“de idade, de sede,dever..”). Chamadas de rapariguinha
ou cunhantim-miri,as meninas moram com a mae, mamam um ano a nea@squeninos (as
vezes até com seis anos de idade ainda mamam)pfarobmam bem, falem e corram como
as outras”. Entre os saberes cotidianos que desgragem, as meninas ajudavam as maes no
trabalho de fiar algodao e as imitavam na feit@@ates e panelas. Cabe ressaltar que os pais
consagravam todo seu amor aos filhos do sexo niasceé as raparigas, “apenas
acidentalmente”, isto porque, explica o frade: ‘&gs conservam o0 tronco e estas o

despedacam”.

Terceira classe de idadmmpreende dos 7 aos 15 anos. Nesta idade, aaghageada
cunhantimou rapariga, perde, por “suas loucas fantasiagieotem de mais caro (a pureza),
isto porque viviam se aconselhando com o “autaodas as desgracas”. Com a perda de sua
pureza original, “ndo podem ser estimadas nem alidatDeus nem dos homens”. Entre os
saberes que aprendiam nessa idade estédo todo®\ereésl de uma mulher”: fiar algodéao,

tecer redes, cozinhar, cuidar da roca, fazer far@itabe frisar, fabricar o vinho.

* A descrigéo das classes de mulheres encontra-&m@mx (2002) entre as paginas 133-136.
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Quarta classe de idadeai dos 15 aos 25 anos quando a rapariga passse/atemar
cunhamucy isto € “moc¢a ou mulher completa” ou “moca boaapeasar”. Pelo que se
depreende da lacOnica descricdo dessa classe,messmnto da vida as praticas sexuais eram
constantes. Por isso o frei faz uma opcéo: “Passmem siléncio o abuso que se pratica
nestes anos, devido aos enganos de sua nacacad@putomo lei por eles”. Dentre as
principais tarefas das mulheres estava o cuidadmsa e 0 casamento. Depois de casadas,
sempre acompanhavam os maridos em suas andangagodo na cabeca e nas costas todos
0s utensilios e provisdes necessarios a subsiat@a@nte as jornadas. Em funcéo disso Yves

d’Evreux comparou essas mulheres a “burros de ‘targa

Quinta classe de idadeai dos 25 aos 40 anos, quando a mulher atingemseor
vigor recebendo o nome denha.De acordo com os relatos de Yves d’Evreux, essHad
conservavam ainda os tracos da mocidade, contudlo,‘principiavam a declinar
sensivelmente, sendo feias e porcas, trazendo masna@endentes a semelhancga dos cées de

caca, o que causa horror...”

A sexta classe de idadai dos 40 ao final da vida, quando a mulher ssenehde
uainui e neste tempo, diz o frei, elas ainda parem. Tépniwlégio da mae de familia e
ocupam lugar de destaque cwsa-grandequando ai vdo as mulheres conversar ou quando
ensinam as moc¢as o que aprenderam na vida. Enatsedo de acdes canibais, eram as
velhas as incumbidas de assar bem o corpo da yitjusadar a gordura extra para fazer o
mingau, cozinhar as tripas em panelas de barraragds com farinha e couve, dividi-las por
escudelas de pau e distribuir entre as raparigasbdzadas, sdo “mais descaradas do que as
raparigas e as mogas” e, portanto, escreve d fnein me atrevo a dizer o que elas séo, o que
vi e observei...”. Uma tarefa essencial das muthelesta Ultima classe estava o fato de

presidirem a fabricacdo do cauioomo sera evidenciado a seguir.
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Os saberes da fermentacgéo

Vem do relato do missionario francés Jean de L&y sua obrd/iagem a Terra do
Brasil (1961), os detalhes acerca dos habitos alimentiresindios brasileiros, deixando
claro ao leitor os papéis de género que marcantuadelas bebidas. No caso especifico do
cauim Lery (1961, p. 117) relata: “Cumpre, desde logotar que os homens nao se
envolvem de maneira nenhuma na preparagédo da bebipeal, como a farinha, esta a cargo
das mulheres”. A intromissdo dos homens nessesra@g vista como um fato “indecente”

gue compromete a qualidade da bebida:

Sao as mulheres como ja disse, que tudo fazem pessaracao, tendo os homens a
firme opinido de que se eles mastigarem as raizesnoilho a bebida ndo saira boa.
Consideram tao indecente ao seu sexo meter-se medialho quanto nos
considerariamos indecente que os camponeses seden@esse ou de outras
regides pegassem na roca para fiar (LERY, 19611 §).

Assim, o estudo das praticas nutricionais do paspade revelar aspectos importantes
das relacdes de género entre os indigenas. Obseraaproposito, que a feitura das bebidas
era uma tarefa exclusivamente feminina, ndo devemslohomens nela intrometer-se.
Entretanto, como procurei mostrar na divisdo dakhenes por classes de idade, apenas as
mais jovens e belas (segundo alguns relatos), astawumbidas dessa nobre tarefa. Cabia
as velhas, contudo, presidirem sua producéo, esi@érovavel de sua confiabilidade na
transmissao desse saber. Mas, de que matéria pramafeitas essas bebidas e como eram
produzidas? Claude d’Abbeville d4 detalhes da caltnaterial que envolve as beberagens e

sua producao. Segundo ele:

Apanham as mulheres raizes da macacheira e as pdemer dentro d’agua em
enormes vasilhames de barro. J4 bastante cozidgagles, tiram-nas do fogo e
deixam-nas esfriar um pouco; juntam-se em seguidanalheres em torno dos
recipientes, tomam as raizes e as mastigam pap&lassdepois dentro de outros
vasilhames de barro, com certa quantidade de agumngional a quantidade de
bebida que desejam fazer. Misturam-nas entdo ceueadlea de farinha de milho
mitdo ou comum e pdem tudo a ferver mexendo sear pb& completo cozimento.
Tiram entdo essa espécie de sopa espessa do fegohem os vasos de colo
estreito. Deixam a bebida assentar para tirar aapa@obrem os vasilhames e
guardam até que se reinam todos para cauinar (ABRIEY 1975, p. 238).
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De acordo com os estudos arqueoldgicos de No&libehado (1998), héa registro de
uma variedade de bebidas possuindo diversos gedsrmhentacéo, feitas com os mesmos
vegetais comumente consumidos como alimentos. betadas, segundo os autores, podem

ser dividias em dois tipos:

As fermentadas néo-alcoolicague derivam da fermentacdo do amido de vegetais
como a mandioca, batata doce, milho e podem, dugaat producdo, ser ou ndo mastigadas e
asfermentadas alcodlicaroduzidas de forma semelhante as primeiras, paraniinha-se a
fermentacao até alcancar o teor alcodlico desefadopossivel, também, se acrescentar mais
acucares, sob a forma de mel ou frutas, além dgpfue outros vegetais que potencializavam
seu contetudo alcodlico. De acordo com Noelli e Baolo (1998), em funcdo de seu efeito
embriagador, as bebidas fermentadas alcodlica&dagni e Tupinamba foram traduzidas e

registradas por cronistas quinhentistas e seistasttom o nome de “vinho”.

Vale lembrar, que as frutas e raizes representavamimportante fonte de matérias-
primas para a producdo de bebidas alcodlicas, temlorepara aquelas nacdes que néo
praticavam a horticultura. Segundo Fernandes (2@0g)imas das migracdes dos chamados
“tapuias” estavam diretamente ligadas a procurdadeButas que eram coletadas pelas
mulheres. Mas, afirma o autor, eram os Tupinambgrasdes consumidores de vinho de
frutas sendo o de ananas um de seus preferidos, tmonbém o era pelos europeus. O mais

afamado dos vinhos era, contudo, o de caju, cordpanaclusive, ao famoso vinho francés.

Segundo Noelli e Brochado (1998, p. 118), as bshidaiam ser feitas a partir de um
anico vegetal ou da combinacdo de duas ou maidaglafEsses ingredientes variavam
bastante, fato que evidencia a “intensiva explaratjdtaria dos vegetais, demonstrando um
conhecimento botanico que propiciava mdultiplos deaumesma planta (como bebida,
comida, remédio, matéria-prima, etc)”. Constataasejm, o arsenal de saberes e técnicas de
que se cercava a mulher indigena para possibditada cotidiana. Tal fato, por sua vez,
evidencia que, contrariamente ao que apregoa ardsenoderno que tende a desconsiderar
0s saberes da experiéncia ou do senso comumakeises sdo impregnados de uma ldgica tao

complexa que nada deve a ldgica cientifica posesfio capazes de ordenar a experiéncia
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segundo certas regras e principios de pensamemdRTWNIC, 1994). Um pouco desse

arsenal técnico é o que serd mostrado a seguir.

Cultura material das beberagens

E recente o interesse dos historiadores cultuels qultura material, pois conforme
afirma Peter Burke (2005), tradicionalmente, ess&teriadores preocuparam-se mais com as
idéias, deixando o campo da cultura material paraistoriadores econémicos. Entretanto,
nas décadas de 1980 e 1990, alguns historiadotesats se voltaram para esse tipo de
estudo “e assim se viram proximos dos arquedlagosdores de museus e especialistas em
histéria do vestuario e do mobiliario, que ha muittham trabalhando nessa area” (BURKE,
2005, p. 90-91). Dentre os principais temas, retamos ao estudo da cultura material, estao

o classico trio: a moradia, 0 vestuario e a alimegdd, onde se insere o consumo de bebidas.

O dominio dovinho, na linguagem dos cronistas, para se refergaagm Tupinamba e
a paraferndlia técnica que envolvia sua producdare do interesse deste artigo. Subjaz a
esse interesse a ideia de que os objetos matefiiportadores de uma significacdo social e
simbdlica, exprimem processos de comunicacdo n@loave praticas de sociabilidades,

praticas estas, muitas vezes inconcebiveis senbaagmez alcodlica.

A analise da cultura material dmuim evidencia que para a sua producdo eram
utilizados vasilhas de ceramica, ferramentas esilies de madeira, 0sso, concha, dente, etc.
O papel da ceramica, também uma esfera feminivdggiada na sociedade Tupinamba, é

destacado no estudo de Fernandes. Segundo o autor:

Percebidas, muitas vezes, como indicadores cidtpessivos, ou como ferramentas
para a constru¢cdo de séries cronologicas relati@astécnicas de producgdo e
decoragdo de ceramicas poucas vezes sdo relacsoasdadas dos individuos que
as produzem, geralmente mulheres. Muitas vezeada$j dos discursos sociais
dominantes, as mulheres se valem da producéo eagéoodas ceramicas como um
discurscotécnicq dirigido ao seu proprio grupo, ou como uma neagEd doméstica
de poder simbdlico com os homens (FERNANDES, 20088).
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A capacidade técnica de fabricacdo de cerdmicascbam o conhecimento da arte de
decora-las, na qual vigorava uma infinidade de voetie temas, eram, segundo o autor,
“cruciais para a obtencdo de unstdtus social elevado por parte das mulheres”
(FERNANDES, 2003, p. 72), aléem de um requisito pabéencdo de um bom marido.
Contudo, as ceramicas sdo também artefatos sanfic na sociedade Tupinamba pelos
usos a que se destinavam, isto é, a fabricac&masumo das bebidas fermentadas o que fez
este autor referir a existéncia de um complesxdmica-bebida fermentad&@ERNANDES,
2003).

O processo que envolvia a coleta dos ingrediemtdapricacdo e fermentacdo das
bebidas, foi detalhado nos estudos arqueoldgicdda#dli e Brochado (1998). Segundo os
autores, as bebidas eram armazenadas em vasosrdectafeccionados pelas mulheres
exclusivamente para as solenidades, ocasido erprgparavam entre 15 a 20 potes, 0s quais
poderiam conter “até mais de 250 litros”. Depois asdetados, os ingredientes eram
transportados em cestos para aldeia onde serigmdindescascados e preparados para iniciar
a fabricacdo das bebidas. A préxima etapa consmiiacozimento dentro das vasilhas
diretamente sobre o fogo, preparado pelas propridiseres para aquecer as bebidas, uma vez
gue eram consumidas em estado morno. Na sequ@sciagredientes eram retirados da
panela para que uma parte pudesse ser, para ldoscguropeusnastigada e cuspidam
outra vasilha, momento em que teria inicio a fetagdo. A outra parte poderia ser amassada

com as maos ou em pildes, antes de se juntar agorgstigada.

A bebida era entdo espessada por meio de revoltomeom uma colher ou
instrumento de madeira (caguy pibuhaba). Em segdelgavam a mistura esfriar, momento
em que “os fermentos (leveduras) em suspensadanusfara caiam na superficie do liquido
exposto, ocorrendo, entdo a fermentacdo do acuease|transforma parcialmente em alcool
etilico e dioxido de carbono” (NOELLI; BROCHADO, 98, p. 123).

Ao final desse processo, 0 conteldo era transfer@a um recipiente bem tampado
onde fermentaria (entre 2, 3 ou 4 dias dependeasiangredientes utilizados) e obteria o teor

alcodlico desejado. Para evitar que 0 excesso siesgsscapasse, deveria haver um pequeno
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orificio na vedagdo. Caso contrario, “a vedacabaleo ndo seria suficiente para suportar a
presséo interna da vasilha” (NOELLI; BROCHADO, 19p8124).

ApOs o cauim obter a temperatura e consisténcia adequada,canpliNoelli e
Brochado (1998, p. 124), “esperava-se que 0s psdadibras dos ingredientes estivessem
decantados conforme as expresdaeer assentar o vinfiolnformam, ainda, que todo um
cuidado deveria existir para que nao se reviragsgchmente a bebida a fim de que a borra
nao suspendesse do fundo da talha e, desse mandstaeasse ao conjunto comprometendo

a pureza do vinho.

O ritual das beberagens: saberes, regras e interdiges

O ritual propriamente das beberagens tinha inioim © trabalho das mulheres de
servir o vinho que era retirado das igacabas pao e cabacas ou conchas e servido em
recipientes de cabacas (cuia) ou de ceramica. Nlasstn, ndo esqueciam, contudo, de
“bebericar sofrivelmente e isso tantas vezes gadosem necessérias para que na centena
de potes ali enfileirados néo fique uma so6 goteadéni (ABBEVILLE, 1975, p. 239).

As bebidas eram consumidas em varios momentos da social e religiosa
Tupinamba demarcando as principais etapas da @lal. sEram consumidas no nascimento,
na primeira menstruacdo das mocas e na perfuragd@bwb inferior dos mancebos. Eram
também consumidas em cerimOnias magicas realizamlasnomentos anterior e posterior a
guerra; nas cerimonias canibalescas, no traballetivan da tribo na roca do chefe e nas
assembléias. Em funcdo de sua centralidade nacetilfiana indigena as beberagens eram
investidas de um carater religioso (RAMINELLI, 2005

Nos festejos, os adultos bebiam durante varios @isgotado aauim da primeira
cabana, passava-se as seguintes. Cada cabanaayaepaia propria bebida que seria
consumida por toda a aldeia até que todos os fadssm consumidos (RAMINELLI, 2005).
O significado social desses festejos, entretamémstendia, e muito, a simples diverséao.
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Como bem esclareceu o naturalista portugués AlegariRlodrigues Ferreiraapud

FERNANDES, 2004, p.112): “E verdade que entre eleslanca se ndo deve chamar
divertimento, antes € uma ocupacdo muito sériapdrtante, que se envolve em todas as
circunstancias da sua vida publica e particulale gue depende o principio e o fim de todas

as suas deliberacdes”.

Contudo, se na sociedade Tupinambd, como jA mediomenhuma deliberacdo
importante se efetivava sem que antes muitas cabdgaauim fossem ingeridas, esse
consumo deveria obedecer algumas regras entreagsapiava a idade ou fase da vida, pois,
para beber, segundo Raminelli (2005), era prediagina puberdade. O consumo cdauim

era expressamente proibido as criangas.

Como demarcadora de varios ciclos da vida, as Agbes estavam presentes entre as
mocas as quais ndo conheciam homens antes da meoeasido festejada com grande festa
e bebidas, rito que as introduzia ao mundo ad@@samentos e funerais também eram
marcados pelo consumo @auim Uma regra importante da etiqueta Tupinamba em qu
durante todo o festejo, indios e indias nada cominmgestdo de solidos era proibida e
somente era permitido festejar o vinho o qual ersiclerado bom na medida em que pudesse
rapidamente embriagar (EVREUX, 2002).

Durante o consumo doauim os indios mais velhos recebiam tratamento edpecia
posto que desfrutavam da honraria de valentes ejtesr Eram, portanto, 0os primeiros a
serem servidos pelas mulheres. Estas, por sup@smaneciam com os maridos nao havendo
fronteiras entre ambos. Nesta ocasiao, faziam warufho inacreditavel” (ABBEVILLEapud
RAMINELLI, 2005, p. 37).

A prética das beberagens também possuia um papeficsitivo na coesdo social
entre homens e mulheres. Um exemplo disso estaf@mde constituirem o Gnico momento
em que ambos dancavam juntos. Conforme relata €lalbbeville (1975, p. 236),
“raparigas e mulheres ndo dangam nunca com os lspraar@o ser durante as cauinagens”,

ocasiao em que “as mulheres colocam somente assoiesos ombros de seus maridos”.
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As cauinagens como acontecimentos sociais, possuiam uma forma e€onteddo
marcadamente estético. Elas eram animadas pela @apelo canto dos indios que iam de
casa em casa conclamando a vizinhanca a partidipampanhados pelo ritmo dos maracas
esses cantos eram “em louvor de uma arvore, deassam, de um peixe ou de qualquer
outro animal ou cousa [...] mas, principalmentejtaia seus combates, suas vitorias, seus
triunfos e outros feitos guerreiros, tudo no sentd exaltar o valor militar” (ABBEVILLE,
1975, p. 237).

Dentre os principais valores que se destacam estamaorajamento e a exortacao da

forca, da coragem e da guerra.

Consideracoes Finais

Como procurei evidenciar neste artigo, as mulhdmgsinamba tinham um papel
significativo no cotidiano indigena no que se refar efetivagdo de uma prética cultural
amplamente valorizada: a producéo das bebidas feadtes, producdo essa marcada pratica e

simbolicamente pela feminilidade.

De dominio exclusivo das mulheres indias, os sabsgme envolviam essa producéo
garantiam a elas uma parcela significativa de padesociedade Tupinamba, contrariando,
assim, determinadas interpretacdes historicas qudetn a desconsiderar o papel das
mulheres. Desse modo, no contexto de uma socieglsgncialmente masculina, como a
Tupinambd, o valor do trabalho das mulheres, esgaatal a producéo das bebidas, sugere a
necessidade de um olhar mais alargado sobre sdéc@onmuitas vezes reduzida a simples

objetos de troca ou a sujeicdo masculina.

De um modo geral, a producdo das bebidas é atemleeg®r um conjunto de saberes
que tém suas proprias regras e codigos de conGbidece, também, a uma concepcéo
particular de conhecimento cuja elaboracdo pautase parametros de classificacao,

experimentacdo e controle que nada devem a ciéficial. A l6gica em que se inscrevem
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esses saberes envolve diferentes etapas, tais aornahecimento apropriado das plantas
com suas multiplas modalidades de uso, a coletag@scas de preparo, bem como a

prescricao de tabus de género e alimentares quicammam a propria qualidade da bebida.

Dentre os valores mais relevantes que perpassayaatiea cultural das beberagens
estavam a exortacdo da forca, da coragem e daaguerembriaguez, ocasionada pelas
bebidas, induzia a renovacdo das memdrias, sobretudemoria da valentia nos campos de
batalha e da vinganca aos inimigos. Duranteaasnagenssob o poder de cuias e cuias de
cauim discursos eram proferidos em altos brados atamliz a tradicdo e forjando
identidades. Nelasoda a cultura se expressava entusiasticamefagy@emeio de discursos,
seja por meio do canto, da danca, ou da ostentlawstrumentos e ornamentos plumarios e

corporais, configurando esses ritos como praticasentemente educativas.

Os missionarios catolicos foram extremamente habmrislecifrar o poder que tinham
as beberagens no ajuntamento e coesédo socialosnindios. Foi a consciéncia desta coeséo,
bem como do potencial educativo que encerravaleyaoe ao questionamento e hostilizagéo
dessas praticas, vistas como obstaculo ao propmgetp pedagdgico da Igreja de
catequizacdo e conversdao das almas. Em vista dissla, uma contra-estratégia foi
mobilizada pela empresa colonizadora, no sentidibedeontar as praticas etilicas dos indios,
entendidas como entraves a catequizacdo e ao @rotizador colonial. Extinguir as
cauinagens era, assim, a condicao de viabilizagamatbquese, da expanséo da cristandade e
da imposicdo do projeto pedagogico cristdo, em tsguighio as formas nativas de

socializagéo.

Acontecimentos que possibilitavam a coesdo soaidigena, as beberagens - ao
transmitirem a memdria coletiva, incutirem valongstpetuarem a tradicdo e promoverem a
resisténcia indigena aos ditames da colonizacéeiemavam, portanto, como instancias de
socializacdo ou como mediadores culturais que athasomo catalisadores dos saberes da
coletividade, estruturando os principais eventoscdtdiano. Elas tinham, portanto, uma
finalidade essencialmente pedagdgica e a tarefasateevivéncia da cultura cabia as

mulheres, agentes por exceléncia desses saberes.
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